
Du 15 février au 19 février 2021

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Rillettes cornichon*
Oeuf dur mayonnaise

  Concombre ciboulette   Tomate persillée   Saucisson à l’ail beurre*
Tomate vinaigrette

  Carottes râpées au citron

  Pavé de poisson mariné huile d’olive et
citron vert

  Saucisse fumée*
Steak végétal

  Tranchettes de poulet sauce moutarde
Croq du fromager

  Bouchées au camembert (végétarien)   Boeuf braisé aux fruits rouges
Bouchées de poisson blanc panées

  Petits pois à l’étuvée   Haricots coco à la tomate   Carottes vichy   Haricots beurre persillés (végétarien)   Coudes

  Saint-Morêt   Yaourt aromatisé   Saint-Paulin   Petit Louis   Tartare ail et fines herbes

  Compote de pomme   Flan nappé caramel   Beignet du carnaval   Liégeois chocolat   Brownie aux pépites de chocolat

  
*Contient du porc

 Produit élaboré dans notre atelier
pâtisserie

Menu conseillé suivant le GEMRCN. Produit Bio Nouvelle recette

Toutes nos crudités sont élaborées à partir de légumes frais
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